
【作り方】

(1) グラタン皿にラタトゥイユを入れ、グリエール  
　  チーズを散らす。
(2) 230℃のオーブンで約10分焼き、一度取り出し
　  てサラミをのせ、さらに5分焼く。
(3) 仕上げに粗挽き黒こしょうをふる。

・ラタトゥイユ　１缶
・サラミ　４枚
・グリエールチーズ　大さじ２
・粗挽き黒こしょう　少々

材料 (4人分）

ラタトゥイユの
グラタン

5月　③


